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Art.149 PENNE Art.179 LUMACHE

Art.163 SPAGHETTI Art.140 CAMPANELLE



Art.155 FUSILLI Art.157 CAPRICCI

Art.194 PACCHERI
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Art.162 TRECCE Art.187 LINGUINE
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MINAGLIA

Era il 22 Agosto 1927 quando Giuseppe e
Giacomo, figli di Francesco, fondarono
pastificio “Fratelli Minaglia societa di fatto”,
iniziando la produzione di pasta secca in
Valle Scrivia. L'attivita cessera il 30 Marzo
1967.

A distanza di 45 anni, Paolo e Francesco
Minaglia producono pasta artigianale
trafilata al bronzo ed essiccata a bassa
temperatura, con una selezione di pregiate
semole di grano duro certificato
100% italiano
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It was the 22" of August, 1927 when
Giuseppe and Giacomo, Francesco’s sons,
founded the “Pastificio Fratelli Minaglia
societa di fatto”, beginning pasta
production in the Scrivia Valley. The
factory closed its doors on March 30%,
1967.

45 years on, Paolo and Francesco
Minaglia produce artisan, bronze extracted,
durum wheat pasta; dried at a low
temperature and made from a selection of
100% certified Italian, high quality
durum wheat semolina.
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una storia iniziata nel 192 - =
u II Fratelli Minaglia
S— Via Milite |9n0t0,58

Montoggio (Genova) ITALY
www.fratelliminaglia.it

= info@fratelliminaglia.it
phone:+39.010.938433
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